
A B E N D B U F F E T    |    E V E N I N G  B U F F E T

Freitagdonnerstag
F R I D AY  I ‘ M  I N  L O V EI T A L I E N I S C H E S  B U F F E T

Diverse Vorspeisen und frische Salate vom Buffet

Zucchinicremesuppe

Almrind-Roastbeef | Lachssteak
Hamburger Hacksteak

Gebackene Hühnerfilets

Röstkartoffeln | Butternudeln | Speckbohnen
Ratatouille Gemüse | Curry Reis | Romanesco

Panna Cotta mit Kirschragout 
oder 

Eisbecher „Heiße Liebe“

Diverse Vorspeisen und frische Salate vom Buffet

Italienische Gemüsesuppe

Hausgemachte Pizza
Picatta vom Truthahn | Saltimbocca vom Kalb

Doradenfilet

 Tagliatelle | Tomatensauce | Bolognese Sauce
 Fry’n’Dips Pommes | Blattspinat | Risotto 

Gemüsemischung Mediterranea

Tiramisu und Baumkuchenterrine 
mit frischen Früchten

oder 
Gemischtes Eis

Various starters and fresh salads from the buffet

Zucchini cream soup

Roastbeef  | salmon steak  | Hamburger steak
Fried chicken breast

Roast potatoes |  buttered noodles
Beans with bacon | Ratatouille vegetables

Curry rice | Romanesco

Panna Cotta with cherry ragout 
or 

Ice-cream sundae with hot raspberries

Various starters and fresh salads from the buffet

Italian vegetable soup

Homemade Pizza
Turkey Piccata | Veal Saltimbocca

Gilthead fillet

Tagliatelle | Tomato sauce | Bolognese sauce
Fry’n’Dips fries | Leaf spinach | Risotto

Mediterranean vegetables

Tiramisu and ice terrine with fresh fruits
or 

Mixed ice-cream sundae

Samstag
A N R E I S E B U F F E T

SCAN MICH! 
Für mehr Preise 
und Informationen 

ANMELDUNG 
am Vorabend im Speisesaal 

oder an der Rezeption

Gemüsebouillon 
mit Grießnockerln oder Nudeln

Rindsgulasch mit Semmelknödel
Crunchy Chicken | Pommes

Ötztaler „Marende“ 

Hausgemachte Kuchen

Vegetable soup 
with semolina dumplings or noodles

Beef goulash with bread dumplings
Crunchy Chicken | Pommes

Mixed cold cuts „Ötztaler Marende“ 

Homemade cakes/strudel

TAGESPREIS € 33,-

33,- 33,-

19,-



Sonntag Montag dienstag
I M M E R  W I E D E R  S O N N T A G S D E M  L A N D  T I R O L  D I E  T R E U E R U B Y  T U E S D AY  B U F F E T

R E S T  D AY

Mittwoch
RUHETAGDiverse Vorspeisen und frische Salate vom Buffet

Frittatensuppe

Heimisches Entrecôte “Café De Paris”
Mini Geflügelspieß 

Schweinemedaillons | Tilapiafilet

Kartoffelgratin mit Käse überbacken
Zwiebelringe | Penne  | Blumenkohl | Brokkoli

Babykarotten

Palatschinken mit Schokosauce und Eis
oder 

Amarena Eisbecher

Diverse Vorspeisen und frische Salate vom Buffet

Graukäsesuppe mit Schwarzbrotcroutons

Spare Rips | Schweinsbraten | Grillwürstl
Wiener Schnitzel vom Kalb | Zanderfilet

Gebratene Entenbrust

Pommes Wedges | Schlutzkrapfen | Butterspätzle
Kohlrabi à la Crème | Weinkraut | Erbsenschoten

Schokomousse mit Beerenragout 
& Amarettoschaum

oder 
Eiskaffee

Diverse Vorspeisen und frische Salate vom Buffet

Kartoffel-Lauchsuppe

Lammrücken mit Kräuterkruste | Garnelen vom Grill
Schweinsfilet | Cordon Bleu von der Pute

Gitterkartoffeln | Basmatireis
Tortellini in Rahmsauce | Spargel | Maiskolben

Mischgemüse

Topfenstrudel mit Vanilleschaum und Beeren
oder 

Bananensplit

Various starters and fresh salads from the buffet

“Frittaten soup” – clear soup with pancake strips

Entrecote “Café De Paris | Chicken skewer
Pork medallions topped | Tilapia fillets

Potato gratin with cheese
Onion rings | Pasta Penne | Cauliflower  | Broccoli

Baby carrots

Thin pancakes with chocolate sauce and ice-cream
or 

Amarena cherry ice-cream sundae

Various starters and fresh salads from the buffet

Tyrolean grey cheese soup with black bread croutons

Spare Rips | Roast pork | Grilled sausages
Wiener Schnitzel (veal) | pike perch fillet

Roasted duck breast

Potato wedges | ”Schlutzkrapfen” (filled pastry)
Butterd Spätzle | Kohlrabi in cream sauce

wine cabbage | Pea pods

Chocolate mousse with berry ragout
& Amaretto foam

or 
Iced-coffee

Various starters and fresh salads from the buffet

Potato-leek-soup

Saddle of lamb in a fine herb crust  | Grilled prawns
Pork fillet  | Cordon Bleu of Turkey

Fried grid potatoes | Basmati rice 
Tortellini in cream sauce | Asparagus
corn on the cob | Mixed vegetables

Curd cheese strudel with vanilla foam and berries
or 

Banana split ice-cream sundae Bitte informieren Sie sich an der Rezeption über die Angebote.

Please ask at reception about the offers.

33,- 33,- 33,-


